Tageskarte

Suppen
Rindssuppe mit Gemuse, Frittaten oder Leberknddel (A/C/G*)
€ 4,90
Klrbiscremesuppe mit Obershaube, Kernol und Kurbiskernschrot (G*)
€ 7,80

Vorspeisen
Beef Tatar mit Butter/Toast (A/C/G*)
€ 14,60

Pralinen von der Entenleber auf mariniertem Feldsalat mit Apfelchuttney
und Butter/Toast (A/G¥)

€ 16,90
Roastbeef auf mariniertem Rucola mit Butter/Toast
€ 18,90

Hauptspeisen

Vom heimischen Rind

Gekochter Tafelspitz mit Apfelkren, Schnittlauchsauce und Rosti
(A/C/G¥)

€ 21,80

Zwiebelrostbraten (kurzgebraten) mit Braterdapfel und Rostzwiebel
(A/IG/O*)

€ 21,80

Asiatische Curry-Rinderpfanne
(Rindslungenbratenspitzen/Bambus/Paprika/Sojasauce/Teriyakisauce)
mit Braterdapfel (F*)

€ 23,90



Vom Henderl
Chicken Wings mit Pommes Frites und BBQ-Sauce
€ 13,20
Ausgelostes Backhuhn im Korb/Erdapfel-Vogerlsalat (A/C/M*)
€ 15,20
Huhnerfilet im Kurbismantel gebacken mit Erdapfelsalat (A/C/M*)
€ 16,50

Vom heimischen Schweinderl
Cevapcici mit Zwiebelsenf, Pommes Frites und rote Zwiebel (M*)
€ 12,80
Faschierte Laberln mit Erdapfelplree und Blattsalat (A/C/G/M*)
€ 13,50
Selchfleisch mit Sauerkraut und Serviettenknodel (A/C/G)
€ 13,90

Gebackenes Schweinsschnitzel (mit Preiselbeeren und Erdapfel-
Vogerlsalat (A/C/M*)

€ 14,20
Cordon Bleu mit Pommes Frites (A/C/G*)
€ 15,90

Waidacker Schnitzel (geflllt mit Kase/Chorizo/Jalapenos) gebacken mit
Braterdapfel (A/C/G*)

€17,80

Wild
Rehedelgulasch mit Apfelrotkraut und Erdapfelknodel (A/C/G/O¥)
€ 24,80

Gebratener Wildschweinricken mit Apfelrotkraut, Balsamicozwieberin
und Erdapfelknddel (A/C/O*)

€ 22,80



Kalb
Kalbsrahmgulasch mit Butternockerln (A/C/G¥)
€ 16,80

Vegetarisch
Gemusestrudel mit Krauterrahmdipp und Petersilerdapfel (G*)
€ 12,60
Emmentaler gebacken mit Sauce Tatar und Preiselbeeren (A/C/G*)
€ 13,80

Dessert
Omi’'s Buchteln (2 Stuck) mit Vanillesauce (A/C/G*)
€6,90
Maroni Mousse mit Amarenakirschen und Schlag (G*)
€ 8,90

*Die ausgewiesenen Allergene konnen Sie aus unserer Allergentafel im Schankraum
entnehmen

Es ist nur Bargeldzahlung maoglich!



