
Tageskarte 

Suppen   

Rindssuppe mit Gemüse, Frittaten oder Leberknödel (A/C/G*) 

€ 5,10 

Kürbiscremesuppe mit Kürbisschrot, Obershaube und Kernöl (G*) 

€ 7,80 

 

Vorspeisen  

Schinkenrolle/französischer Gemüsesalat/Mayonnaise (C*) 

€ 8,20 

Beef Tatar mit Butter/Toast (A/C/G*) 

 € 14,60  

Hauptspeisen 

Vom heimischen Rind 

Gebackenes Gulasch mit Petersilerdäpfel und grünem Salat 

€ 18,90 

Gekochter Tafelspitz mit Apfelkren, Schnittlauchsauce und Rösti 

(A/C/G*) 

€ 21,80 

Zwiebelrostbraten (kurzgebraten) mit Braterdäpfel und Röstzwiebel 

(A/G/O*) 

€ 23,80 

Rinderfiletspitzen in Pfeffer-Oberssauce mit Süßerdäpfelpüree (G*) 

€ 24,90 

 

Vom Henderl 

Ausgelöstes Backhuhn im Korb/Erdäpfel-Vogerlsalat (A/C/M*)  

€ 15,60 

Hühnerfilet im Kürbismantel gebacken mit Erdäpfelsalat (A/C/M*) 

€ 16,90 



Vom heimischen Schweinderl 

Faschierte Laberln mit Erdäpfelpüree und Blattsalat (A/C/G/M*) 

€ 13,80 

Gebackenes Schweinsschnitzel (mit Preiselbeeren und Erdäpfel-

Vogerlsalat (A/C/M*)  

€ 14,80 

Cordon Bleu mit Pommes Frites (A/C/G*) 

€ 16,20 

Waidäcker Schnitzel (gefüllt mit Käse/Chorizo/Jalapenos) gebacken mit 

Braterdäpfel (A/C/G*)  

€ 18,20 

 

Wild  

Rehragout mit Apfelrotkraut und Erdäpfelknödel (A/C/G/O*) 

€ 25,80 

Vegetarisch  

Gelber Linsen-Kokoseintopf mit Gemüse und rotem Babymangold 

(vegan) 

€ 13,20 

Spinat-Feta-Strudel mit Petersilkerdäpfel und Knoblauchdip (A/C/G*) 

€ 13,50 

Emmentaler gebacken mit Sauce Tatar und Preiselbeeren (A/C/G*)  

€ 13,90 

 

Dessert 

Vanille-Bratapfelmouse im Glas serviert (A/C/G/H*) 

€ 6,80 

Omi`s Buchteln (2 Stück) mit Vanillesauce (A/C/G*) 

€ 7,40 

*Die ausgewiesenen Allergene entnehmen Sie bitte aus unserer Allergentafel im 

Schankraumbereich 



Es ist nur Bargeldzahlung möglich! 

 

 

 


