Tageskarte
Herbstbier von der Brauerei Trumer
0,31/ 0,5l
€4,90/€5,90
Schilchersturm (O*) Weingut Panitsch, Stmk.
1/41 € 5,60

Suppen
Rindsuppe mit Gemuse und Frittaten (A/C/G*)
€ 5,40
Rindsuppe mit Gemuse und Leberknddel (A/C*)
€ 5,40
Kurbiscremesuppe mit Obershaube, Kernol und Kurbisschrot (G*)
€ 8,20

Vorspeisen
Cremiger Burrata auf Kurbismus mit gehackten Pistazien (G/*)
€ 15,40
Herbstlicher Salat mit Gebackenen Huhnerstreifen im Kiurbismantel (C*)
€ 15,80

Hauptspeisen

Vom heimischen Rind

Gekochter Tafelspitz mit Apfelkren, Schnittlauchsauce und Rosti
(A/C/G¥)

€ 21,80

Zwiebelrostbraten (kurzgebraten) mit Braterdapfel und Rostzwiebel
(A/G/O%)

€ 23,80



Vom heimischen Schweinderl
Cevapcici mit Pommes Frites und Zwiebelsenf (M*)
€ 13,80
Gebackene Blunzenradin auf Sauerkraut und Rosti (A/C*)
€ 14,90
Gebackenes Schweinsschnitzel mit Erdapfel-Vogerlsalat (A/C/M*)
€ 15,20

Waidacker Schnitzel (gebacken, geflillt mit Chorizo/Jalapefios/Kase) mit
Braterdapfel (A/C/G¥)

€ 19,80
Spare Ribs mit zweierlei Saucen und Braterdapfel (C/G*)
€ 20,80

Burger & Wild

Classic Burger (200 Gramm Burger Patty/Salat/Cheddar/Tomate/spezial
Sauce/Zwiebel) mit Pommes und BBQ-Sauce

€ 15,90
Hirschgulasch mit Rotkraut und Kroketten (A/C/G*)
€ 20,90

Vom Henderl

Marinierte Buffalo Wings mit Pommes Frites, gebackene Zwiebelringe
und BBQ-Sauce (A/C*)

€ 14,20
Ausgeldstes Backhuhn im Korb/Erdapfel-Vogerlsalat (A/C/M*)
€ 15,60



Vegetarisch
Gemusestrudel mit Petersilerdapfel und Knoblauchdip (A/C/G*)
€ 12,80
Gebackener Emmentaler mit Sauce Tatar und Preiselbeeren (A/C/G¥)
€ 14,20

Dessert
Apfelstrudel (A/C*) mit Schlag (G*) mit Vanillesauce (G*)
€ 5,30/ € 6,30/ € 8,30
Omi’'s Buchteln mit Vanillesauce (A/G*)
€ 7,90
Mohnnudeln mit zerlassener Butter und Apfelmus (A/C/G*)
€ 8,90

*Die ausgewiesenen Allergene entnehmen Sie bitte aus unserer Allergentafel

Es ist nur Bargeldzahlung moglich!



